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WILLEM ALBERT SCHOLTEN

Ein Mann voller Vision und Ambition. Voll Mut und
Tatendrang. Ein groBer Groninger von gutem Ruf,
der spater durch Kummer dberwaltigt wurde.

Mit Dutzenden Fabriken war er der erste landwirt-
schaftliche GroBindustrielle und ein echter
Multinational. Ein Mann, der mit zierlichen
Buchstaben Groninger, ja sogar niederlandische
Geschichte schrieb.

Ein waschechter Unternehmer, der die Holland
America Line auf groBen Kurs brachte. Er wurde
weit Uber unsere Landesgrenzen hinaus berihmt
mit der sachlichen Groninger Mentalitat: ,Uerhalte

dich einfach normal”. Ein Wohltater, von groBer

Bedeutung fir Groningen. Zu seinem Siebzigsten
Geburtstag schenkte er unserer Stadt sogar ein
Kinderkrankenhaus.

Er verdient einen besonderen Platz in dieser Stadt.

Mitten in Groningen, inmitten seiner Stadjers' W
(Groninger). Willem Alber kommt nach Hause!
war hier




Aipfelkrimelkuchen
Mandelpaste / Apfel / Rosinen / Krimelteig

Limetten- Kdsekuchen
Limettenquarkfillung / Limettengelee

Tropische Bavarois
Guaven- Mousse / Ananas Gelee / Zitronenkompott

Himbeerkuchen
Cassis- Himbeere Gelee / Himbeermousse

Mango- Joghurt Entrement
Passionsfrucht- Mango Kompott / Joghurtmousse /
weiBe Schokoladenganache

Erdbeertarte
Hibiskusbad / Erdbeer- Limetten Kompott / Erdbeermousse

Red Uelvet
Limetten- Monchou / eigeweichte rote Frichte /
weiBe Schokoladenraspeln

Tompouce
Konditorcreme / Schlagsahne / glasierter Blatterteig

BEIM RAFFEE

Chocolate chip Cookie
Mandelteigkuchen ,Gevulde koek”, aus eigener Herstellung
Bananenbrot mit Walnuss und Schokolade

Brownie
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KRAUTERSALZ

GRUN UND FREUNDLICH

Bei WestCord drent sich alles um einen angenehmen,

komfortablen und freundlichen Aufenthalt. Wir geben

uns hierbei gerne besonders viel Mihe. Das tun

wir fUr Sie und for unsere Gesellschaft. Dieselbe

Aufmerksamkeit mit der wir uns unseren Gasten

widmen, haben wir auch fir die Menschen, die

Umwelt und die Gesellschaft. In allen WestCord

Hotels gibt es eine Gruppe verantwortungs- KONKRETE BESTANDTEILE UNSERER
bewusster Mitarbeiter. das sogenannte Green Team’ CRS-STRATEGIE SIAD:
Sie kimmern sich um die Reservierung Strategie

und passen diese wenn notig an .

FUR DAS MARKET HOTEL
GILT INSBESONDERE:

The Market Hotel Groningen obtaines the Golden Green Key with this.
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Geschenkidee!

14:00 - 16:00

26.00 pro Person - ab 2 Personen. Nlur auf Uoranmeldung.

Reservierungen unter: info@themarkethotel.nl - 050 207 4600
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LUNCH 11001500
BROTE

Tatar gemacht aus Tomate 12.00
Avocado / pochiertem i / Spinat / Gurke / Tomaten- Crumble /
Triffelmayonnaise / krautersalz

Thunfischsalat 11.50
Gemischter Salat / Gurke / Dillmayonnaise /
sonnengetrocknete Tomate

Gerducherte Rindswurst 13.75
Gekochtes Ei / Husaren / Mayonnaise mit schwarzem Pfeffer /
Amsterdamer Zwiebel / Gurke

WARME BROTE

Brie @ 11.50
Walnisse / Rucola / Honig / fermentierte Knoblauch

Groninger Frikadelle 12.50
Butter / BratensoBe / Senft

Huhn 12.25
Pulled Huhn / Eisbergsalat / sriracha-mayonnaise /
eingelegtes Gemise

SUPPEI

Tomatensuppe 0,9 1.00
gerdstete Fleischtomate / gerducherte Paprika / Lavas (Liebstackel)

Lucchini -Cremesuppe °,° 150
Kirbiskerndl / Kirbiskernen

Rinderbouillonsuppe 8.25
Rindfleisch / Mudeln / Gemise

dazu: Brot & Butter p.p.2.75
Naturel 7 10.50
Schinken und/oder Kése 12.25
Speck und/oder Kase 12.75
Schinken, Speck und Kase 14.25

@ Uegetarier %> Uegan

RRORETTEN MIT EINER GESCHICHTE




11:00 - 16:00

WARME SPEISEN

Chefkoch Lunch (U-mdglich)
Kleine Suppe nach Wahl, 3 verschiedene Sorten Brot mit einem
Omelett, Husarensalat und einer Krokette mit Senf

Chefkoch Lunch Deluxe
Kleine Suppe nach Wahl, Brot mit gerduchertem Lachs und pochiertem
Ei und ein Brot mit gerducherte Rinder Fleisch

Flammkuchen
Krduterrahmkase / sonnengetrocknete Tomate / Frihlingszwiebel /
gerapste kase

Schulterfilet

Kartoffeln und Knollen Sellerie pure / austernschwamm /
Stangebohne mit Bohnenkraut und Butter / BratensoBe
160 Gramm

300 Gramm

BB) Hahnchen

Pikanter Hahnchenschenkel am SpieB/ Schinkenspeck /
Ananas / Gerdstete SiBkartoffeln / gegrillte Spitzkohl /
Salsa von Mango mit roten Zwiebel und Chipotle

, Kibbeling “ (Kabeljauschnitte) hausgemacht
Kabeljau / Mayonnaise mit schwarzem Pfeffer und Zitrone /
Pommes frites

Fang des Tages

BURGERS

MarketBurger 2000
Rindfleisch-Burger (200 Gramm) / Sauerteig-Brot / Gurke /
Schinkenspeck / BB(-SoBe / Kopfsalat / Pommes frites

UeganerBurgero,o 21.00
Burger aus schwarze Bohnen / Cheddar / Gurke / Zwiebelchutney /
Tomate / Kopfsalat / Mayonnaise aus Chimichuri / Pommes frites

Smash Burger 2450
Zwei Smash Burgers (300 Gramm) / Sauerteig Brot / Gurke /
Hausgemachter Burger-soBe / Kopfsalat / Cheddar / Pommes frites

Ersetzen Sie [hre normalen Pommes durch SiiBkartoffel Pommes
mit Triffelmayonnaise +1.00

MAHLZEITSALATE

GriechischerSalat?® 1150
Gemischte Salate / Tomaten Chutney / pochiertem Ei / Feta /
Falafel / Ingwer-Senft Dressing

Caesar Salat 17.50
Romischer Salat / Parmesankése / Huhn / Gurke / Kirschtomate /
Triffelcroutons

Heilbutt 18.50
Gemischte Salate / Spinat / Edamame / Gurke / Radieschen /
S0ja und Limonen Dressing

Brot + Butter p.p.2.75




WOHLTATER
SCHOLTEN

[n 1889, an seine 70s Geburts-
tag und seine Goldene
Jubildum als eine Hersteller,
gab er die groB stad, Groningen
ein Kinder Krankenhaus. Dass
Gebdude hat sich an die Ecke
auf die ,Sint JanstraBe” und
die SingelstraBe befunden.




1700 - 2130

Brotplatte
Frisch gebackenes Brot / Olivendl / Meersalz / Ungesalzener Butter

Fleisch-Tomaten-Tataki
Tomatenkaviar / Wasabi / Knusprig Kohlrabi Blatt / Wassermelone / Pinienkerne

Dry-Aged (gereifter) Bete
Rack von trocken gereifter rote Bete / Mangold / Fenchelkompott / Crumble aus Gerducherte Mandel / Groninger Dinkel / Kdnigsausternpilz / Pulver aus
Groninger Barlauch

Yellowfin Thunfisch
Marinierte Thunfisch / Tomaten Tartar mit Krdutersalz / Krautersalat / Uinaigrette aus Kirschbliten Tee / Schnittlauch- Mayonnaise

Zander
Gerducherter Knoblauch / eigelegtes Blumenkohlblatt / Radieschen / Kartoffeln / Amsterdamer Zwiebeln / Karottengrinsalsa / Groninger Senf

Steak Tatar
SUB- saure Maronenpilze / in Ingwer eingelegter Kohlrabi / gerdsteter Rettich / Chilicreme

Schweinebauch
Gerdstete Karotten / Karotten- Aprikosen-Kompott / Puffreis / Kumquat dl / Maniok- Crisp

Uerkostung von Uorspeisen
Trockengereifte Rote Bete / Yellowfin Thunfisch / Steak Tatar / Suppe nach Wahl / Brot und Butter

Tomatensuppe
Gerdstete Fleischtomate / gerducherte Paprika / Lavas (Liebstdckel)

Lucchini -Cremesuppe
Kirbiskerndl / Kirbiskernen

Rinderbovillonsuppe
Rindfleisch / Nudeln / Gemise

MAHLZEITSALATE

Griechischer Salat 7 17.50
Gemischte Salate / Tomaten Chutney / pochiertem Ei / Feta / Falafel /
Ingwer-Senft Dressing

Caesar Salat 17.50
Romischer Salat / Parmesankdse / Huhn / Gurke / Kirschtomate /
Triffelcroutons

Heilbutt 18.50
Gemischte Salate / Spinat / Edamame / Gurke / Radieschen /
Soja und Limonen Dressing

Brot + Butter p.p.2.75




HAUPTGERICHTE

Kartoffelpuffer
Kartoffel-Artischocken Pfannkuchen / Babykartoffeln / Tomaten-Chutney / Knusprige Rusternpilze / Champignon X0 / Schaittlauchsauce

Kohlrabi
Gerdsteter Kohlrabi und SiBkartoffel / gerdstete Paprika / knusprige Kartoffeln und schwarzer Knoblauch / Pastinaken- Kartoffel Creme / Steinpilzsauce

Eintopf mit Pfiff
Kartoffelpiree mit Erbsen und grinem Blattgemise / Ziegenkdse / knuspriger Speck / Fenchelwurst / fermentierte Knoblauch- Fenchel SoBe

Heilbutt
Marinierter Heilbutt / Kokosreis / Spinat / Pak Choi / Karotten / Fenchelstreifen mit Sesamdl / Wasabi und Limetten- Espuma

Seeteufel
Kartoffelpiree / Spargel / Kirschtomaten- Chutney / Estragon Sauce

Fang des Tages



GERICHTE AUS DEM JOSPER

Der Josper ist eine Kombination aus Grill und Ofen in einem Gerdt. Ein geschlossener Holzkohleofen.
Das sorgt fir den authentischen BB( Geschmack, eine perfekte Textur und herrlich zartes Fleisch

BB) Hahnchen 22.75
Pikanter Hahnchenschenkel am SpieB/ Schinkenspeck / Ananas / Gerdstete SiBkartoffeln / gegrillte Spitzkohl /
Salsa von Mango mit roten Zwiebel und Chipotle

Grillplatte 31.50
Hahnchenschenkel / Tournedos / Spare-Rip / gebackene Kartoffeln / gerdstete Mais- ribs Schalotten / Paprika-SoBe

Schulterfilet
Kartoffeln und Knollen Sellerie pure / Austernschwamm / Stangebohne mit Bohnenkraut und Butter / BratensoBe
160 Gramm 25.00
300 Gramm 39.50

Perlhuhn 25.00
Babykartoffeln mit Pancetta und Thymian / Karotten / Grinkohl / Chicorée / Salbeijus

Schweinefleisch Ruster 24.00
Kartoffelwaffel / marinierte Kirschtomate / Zucchini- Flan / Himbeer-Chipotle Sauce

BEILAGEN

Pommes frites mit Mayonnaise Market Burger

SuBkartoffel mit Parmesankase, Rindfleisch-Burger (200 Gramm) / Sauerteig-Brot / Gurke /
grinen Krautern und Triffelmayonnaise Schinkenspeck / BBO-SoBe / Kopfsalat / Pommes frites

Gebratene Babykartoffeln

Kleiner Caesar Salat Ueganer Burger

Gemise der Saison Burger aus schwarze Bohnen / Cheddar / Gurke / Zwiebelchutney /
Maiskolben mit Butter und Kréutersalz Tomate / Kopfsalat / Mayonnaise aus Chimichuri / Pommes frites

Smashed Burger
Zwei Smash Burgers (300 Gramm) / Sauerteig Brot / Gurke /
Hausgemachter Burger-soBe / Kopfsalat / Cheddar / Pommes frites




17:00 - 22:00

Baiser
Uanille- Baiser / dunkle Schokoladenganache / Cointreau- Sirup /
weiBe Schokoladenmouse / Mandarine

Jasmine panna cotta
Honig- Butter Ganache / Blondie / Lavendeleis / gerdstete Grapefruit

Trifle aus roten Friichten
Himbeercreme / frische Erdbeeren / Holunderbliten- sahne /
rote Fruchtsauce

Schokoladen- Taco
Dunkle Schokoladencreme / Mango- Chili Salsa /
rosa Pfeffer und weiBe Schokoladenstreusel / Kaktussirup

Hollandische Kaseplatte
Auswahl holldndischer Kase / Niisse / Cranberry, getrocknet /
Weintrauben

Kaffee & Friandise
Kaffee oder Tee nach Wahl / drei hausgemachte Leckereien von
Backerei Westers

DESSERTWEINE

Chateau Bellevue Monbazillac
Sud-Ouest, Frankreich
Frische siBer Dessertwein mit Spuren Pfirsich, Aprikose und Ananas

Muscat de Rivesaltes Domaine des Schistes
Roussillon, Frankreich

SuBer Muskatwein mit dem Aroma von Karamell
und getrockneter Frichte

Bayuls ,5 d"age Domaine de Baillaury,

Roussillon, Frankreich

Frisch-siBer Geschmack von reifen, roten Frichten, Pflaume und
Krdutern. Nachgeschmack mit leichten Spuren von Schokolade

Kopke Colheita

Douro, Portugal

Sanfter Tawny Port, Erntejahr mit minimal 8 Jahren Reife im Holzfass
2004

2010

EISBECHER

Stachelbeere 9.75
Softeis / Stachelbeermarmelade / Basilikumsirup / Matcha Pulver

Dame-Blanche 8.50
Uanilleeis / SchokoladensoBe zartbitter / Schlagsahne

Kaffee
Softeis / Kaffeesirup / Haselnusslikor / Puffreis / Safran

Erdbeere 9.75
Softeis / frische Erdbeeren / rote Fruchtsauce / Holunderblitensahne

Mango & Limette 8.50
Mango- Limetten Sorbet / gesalzene Pistazien / Kardamomsirup

Karamell 8.50
Eiscreme mit gesalzenem Karamell / Schiagsahne / Haselnuss /
Mandarine / Zimtschnecken- Croutons




WARME GETRANKE

Espresso

Kaffee

fimericano
Doppelter Espresso
Cappuccino

Flat White

Latte Macchiato
Espresso Macchiato
Milchkaffee

HeiBe Schokolade
Hausgemachter ,Chocolat spoon” aus echter Belgischer Schokolade

Chai Latte
Dirty Chai Latte

Schlagsahne
Havermilch
Mandelmilch

- Gesalzenes Karamell
- Haselnuss
- WeiBe Schokolade

- Earl Grey

- Dutch Breakfast

- Jasmin Green

- Refreshing Rooibos
- Happy Lemon

- Herbal Chai

Ingwer Tee

Mit, Zitrone, Orange oder Apfel
Frische Minze und Honig
Frische Minze, Ingwer und Honig

Groninger Kaffee

Kalmus Berenburg / Kaffee / ungesiBte Sahne
Dutch Coffee

Hooghoudt Sweet Spiced Genever / Kaffee / ungesiBte Sahne
Irish Coffee

Jameson Irish Whiskey / Kaffee / ungesiBte Sahne
Spanish Coffee

Tia Maria / Kaffee / ungesiBte Sahne

French Coffee

Grand Marnier / Kaffee / ungesiBte Sahne

Italian Coffee

Zvidam Amaretto / Kaffee / ungesiBte Sahne

TORTEN

Apfelkrimelkuchen
Mandelpaste / Apfel / Rosinen / Krimelteig

Limetten- Késekuchen
Limettenquarkfillung / Limettengelee

Tropische Bavarois
Guaven- Mousse / Ananas Gelee / Zitronenkompott

Himbeerkuchen
Cassis- Himbeere Gelee / Himbeermousse

Mango- Joghurt Entrement
Passionsfrucht- Mango Kompott / Joghurtmousse /
weiBe Schokoladenganache

Erdbeertarte
Hibiskusbad / Erdbeer- Limetten Kompott / Erdbeermousse

Red Uelvet
Limetten- Monchou / eigeweichte rote Frichte /
weiBe Schokoladenraspeln

Tompouce
Konditorcreme / Schlagsahne / glasierter Blatterteig

BEIM RAFFEE

Chocolate chip Cookie ____ 275
Mandelteigkuchen ,Gevulde koek”, aus eigener Herstellung ___ 3.00
Bananenbrot mit Walnuss und Schokolade Y% 4.00

Brownie 3.85

Glutenfrei %> Uegan




SCHOLTENSRUPPEL
AM HEREWEG

Das hibsche Sommerhaus, auch bekannt als die
JTeekuppel von Scholten’, wurde 1869 aus Naturstein
und Marmor errichtet. Die Kosten beliefen sich
damals auf 4.650 Gulden (FI). Der Name Teekuppel® ist
etwas irrefihrend, denn die wohlhabenden Groninger
tranken in ihren Sommerhdusern eher Wacholder-
schnaps als Tee. Die gusseisernen Statuen Sommer’,
MHerbst und ,Winter" wurden in Paris gefertigt. Nach
der Restaurierung wurde auch eine Statue Frihling’
gegossen.




UORSPEISEN
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HAUPTGERICHTE

?

MIT POMMES FRITES UND APFELMUS

NACHTISCH

5.50

5.50

8.00

14.50

14.00

8.00

11.50

12.50

1.50

4.5

@ Uegetarier S Uegan

6.00

3.50




IM HERZEN DER STROT

TAGUNGEN 1M
THE MARKET HOTEL GRONINGEN

Mehr Informationen finden Sie auf der Website themarkethotel.de/treffen




OFFENE WEINE

Le Pinada Chardonnay
Languedoc, Frankreich

Pinot Grigio Fattori
Ueneto, Italien

Tresolmos Uerdejo
Bodegas Garciarevalo, Spanien

Johannes Egberts Niersteiner Gutes Domtal
Rheinhessen, Deutschland

Uerdejo Aldea
Galicia, Spanien

Corvina Rosato ‘Gregoris’
Ueneto, Italien

Solis Lumen Rosé
Languedoc, Frankreich

o |

ROTWEINE

Los Condes Tempranillo
Cataluiia, Spanien

Lalaurie Merlot
Languedoc, Frankreich

Montepulciano d'Abruzzo ‘Kriya' (BI0)
Rbruzzo, Italien

Tempranillo Lussory 0.0%
Galicia, Spanien

Treviso Spumante 'Terre di Marca' Extra Dry
Prosecco
Roseé prosecco

Pure Bubbles Sparkling Zero
Champagne Blanc de Noirs ‘Réserve’ Brut

375 ml
750 ml



WILLEM ALBERTS WELT

Willem Albert Scholten offnete 1842 seine erste
Fabrik fir Kartoffelstarke in Foxhol Groningen.
1847 ersetzte er die Pferde in seiner Fabrik durch
eine moderne Dampfmaschine. Dies erwies sich als

eine goldene Investition die den Grundstein legte
fir seinen Erfolg. Mit ungefahr 24 Fabriken im

[n- und Ausland entwickelte sich sein Unternehmen
zum ersten industriellen multinationalen Konzern
in den Niederlanden und damit wurde Willem
Rlbert der erste agrarische GroBindustrielle der
Welt.




FLASCHENWEINE )

Wairau River Sauvignon Blanc
Marlborough, Neuseeland
Aromatisch / rein / frisch / Mineral / Passionsfrucht / griine Kréuter / rosa Grapefrucht

Uiognier Louis Cheze
Rhone, Frankreich
Goldgelb / Gewdrze / Blumen / Mandel / herb / Ianger Nachgeschmack

Bourgogne Chardonnay Cdtes d'Auxerre ‘Corps de Garde'
Goisot

Bourgogne, Frankreich

Biodynamisch / strohgelb / wiirzig / voll / komplex / kréftig

Rioja Muga Blanco
L3 Rioja, Spanien
Uoll / reiche Struktur / frische Sauren / leicht fettig / Citrus / leichte Wirze

Rias Baixas Albarifio Granbazan 'Etiqueta Uerde'
Galicia, Spanien
Grune Apfel / Citrus / Tropical fruchte / elegante Bitter / kleine salzigen na Geschmack

Sancerre Domaine de |a Rossignole
Loire, Frankreich
Blumen / bittere spuren / Citrus / frisch / pure

Ried Steinsetz Kamptal Griiner Ueltliner
Kamptal, Osterreich
Gelbgrin / frisch / Steinobst / Pfeffer

TRANSATLANTISCHE AMBITIONEN

Grenzenlos unternehmend. Ein Mann mit Vision. Willem
Albert war ein Traumer und ein Macher. Seine Plane

fir eine transatlantische Schiffuerbindung zwischen
Europa und Amerika kamen in Schwung, als er 1873
600.000 Gulden in die Nederlandsch-Amerikaansche
Stoomuaart-Maatschappij (NAUM) investierte - die spatere
Holland-America Line. Das erste Schiff der NAUM wurde
nach ihm benannt. Die U.A. Scholten sank 1887 vor der
Kiste von Dover nach einem ZusammenstoB mit der

Rosa Mary.

war hier

Chianti Colli Fiorentini 'IL Castelvecchio

Toscans, Italien

Biologisch / tief rubinrot / rote Frucht / schwarze Johannesbeere / Gewirze /
sanfte Tanninen

Rioja Muga 'Reserva’
L3 Rioja, Spanien
Uoll und krdftig / komplex / Uanille / rote Frucht / Tabak / wirzig / Zedernholz

Domaine de Peyrelongue Saint-Emilion Grand Cru
Saint-Emilion, Frankreich
Uoll / saftig / Erde / schwarze Frucht / Pflaume / klassisch / Pilze / sublim

Fabre Montmayou Malbec ‘Reservado’
Mendoza, Argentinien
Franzdsische eiche / reife rote Frucht / Zeder Holz / Uanille

Leyda Pinot Noir Coastal Vineyards 'Las Brisas'
Leyda Ualley, Chili
Aromatisch / viel Kirsche und Beeren / Hauch von Gewirze / Holz / grine Krduter

Ualpolicella Classico Superiore Ripasso ‘Marogne’
Ueneto, Italien
Geschmeidig und voll / Intensiv / Kirschen / rote Frucht / Sauerkirsche / Rosinen

Chateauneuf-du-Pape 'Trilogies'
Rhone, Frankreich
Dunkel rot / angenehme Gewirze / voll / eiche / elegant / reife fruchte

Thorn Riesling
Maasvallei Limburg, die Niederlande
Staubig / Zitrusfriichte / Pfirsch / Mango / raffienierte Frische

Apostelhoeve Miller-Thurgau
Mergelland, die Niederlande
Frilingsblumen / griine Krauter / weiBe Frichte / fruchtig / mild wirzig

Thorn Dornfelder
Maasvallei Limburg, die Niederlande
Sanft und leicht / viel Waldfrichte / Hauch gewirz



SPRUHEND UOR LEBEN

LEBRAFT UND DOCH 0 RURIG
UND GELASSEN. FUR ALLE
AUF ALLEN MARKTEN

FIN ZUHAUSE FUR JEDEN




